Referat nummer 6
Vinsmagning fredag den 27. september 2013


Jan skriver om disse vine :
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Aftenens første vin er en New Zealandsk vin lavet på Pinot Noir druen.





De klimatiske forhold på N.Z. er næsten de samme som i Bourgogne, hvor Pinot Noirdruen er årsagen til velstanden i området.


Bourgogne må kun fremstilles af Pinot Noir uden blanding med andre druesorter!





Flexbourne Pinot Noir er købt i Superbrugsen kr.95- af og til på tilbud til kr.75-





Deltagerne var enige om at den var tyndbenet, aftenens dårligste køb.
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Vin nr. 2 er fra Italiens hæl, området Salento


Her har danskeren Peter Vinding Diers stor succes med at fremstille kvalitetsvine.


Vinen er købt i Superbrugsen normalpris 120- kr. en sjælden gang på tilbud til 2 fl. For kr. 119-


Vin nr. 2 er fra Italiens hæl, området Salento





 Vinen blev smagt mod en Rioja reserva Coto de Imaz fra Netto til kr.95-


Italieneren vandt stort i totaloplevelsen af de 2 vine: lidt synd for Riojaen, som alene til passende mad, er en rigtig god vin.
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4)Vinen, Poggio Valente fra området i Italien, Morellino di Scansano, er købt i Eurospar og den er et enkeltstående tilfælde, i gode år bliver den revet væk af indkøbere fra hele verden, sådan har det været i mange år, men for et par år siden, gik det galt, man sendte årets høst på markedet i en tyndbenet intetsigende udgave i stedet for at sætte et fantasinavn på etiketten og sælge den til en meget lavere pris, det gjorde man ikke og det har resulteret i at man for tiden ikke har så nemt ved at sælge som man havde tidligere.


Derfor kunne Malene sælge en vin som normalt koster 220-240 kr. pr. fl. For kr.89-


Efter deltagernes mening var den lidt tynd, men det var måske fordi vi smagte den          





5)mod  en  Vino Nobile de Montepulciano Købt i Superbrugsen til en Normalpris kr.110- pr.fl.


Vino Nobile ville vi vel på dansk oversætte ved nobel vin, hvilket den da også altid er.


Den passer vældig godt til kraftig mad, såsom vildt, oksesteg, i det hele taget til retter med oksekød, for slet ikke at tale om den fede Julemad, som den også let kan klare.
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